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MENU DE NOEL / NOUVEL AN
2025

CONDITIONS DE COMMANDE

Commandes par mail ou en magasin :
contact@tiptopcuisine.fr

Commandes jusqu’au vendredi 19
décembre a 20h (Noeél)

Commandes jusqu’au vendredi 26
décembre a 20h (Nouvel an)

Récupération uniquement en
magasin

FORMULAIRE DE CONTACT

Nom Prénom

Numéro de téléphone

Adresse email

Date de récupération

Heure de récupération
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NOS PRODUITS
Le canard
Magret de canard fumeé 150g 15€TTC
Foie gras de canard 500g 80€TTIC
Foie gras de canard aux truffes 500g NMO€TTC
Le bar a saumon
Saumon fumé label rouge d’Ecosse 400g 48 € TTC
Gravlax de saumon 400g 50€TTC
Les soupes
Velouté aux morilles 1/2 litre 22€TIC
Velouté d'écrevisses 22€TIC
Le bar a caviar
Caviar ossetra 125g 290 € TTC
Caviar esturgeon blanc 125g 270 € TTC
Caviar baeri royal (France) 125g 250 € TTC
Le bar a fruits de mer
Plateaux de fruits de mer pour 2 personnes 160 € TTC
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ENTREES / VIANDES ET POISSONS

Les entrées - 18 € TTC / Pers

Millefeuille 3 saumons au yuzu

Noix de Saint-Jacques en cocotte briochée, poélée de chanterelles

Croustilles d'escargots au beurre persillé (10 pieces)

Hufitres fines de claire n°3 (8 pieces)

Tourte de ris de veau au foie gras, sauce Truffe (Chaud)

Tian de quenelle de féra aux légumes d’hiver

Les viandes - 20 € TTC / Pers

Supréme de poularde sauce aux morilles
et vin jaune

Tournedos de boeuf facon Rossini, foie
gras poélé, sauce aux truffes

Chapon farci, jus corsé, sauce chataigne

Dos de biche réti sauce myrtilles, génépi

Les poissons - 20 € TTC / Pers

Pavé de lotte sur coulis de homard
yuzu

Omble chevalier, beurre blanc aux
ceufs de brochet

Gratin de crustacés et poissons

Les garnitures - 6 € TTC / Pers

Gratin de cardons a la moelle

Gratin de pommes de terre a la savoyarde

Poélée de légumes d’antan

Riz noir vénéré

Ecrasé de pomme de terre aux truffes

Panier de pommes de terre et légumes
d'hiver




LES PLATEAUX (30 PIECES)

Les mises en bouche - 50 € TTC

Foie gras de canard / Blinis de saumon fumé / Coeur de saumon /
Crevettes aux agrumes / Toasts au saumon pavot /
Macarons au foie gras / Macarons a la truffe blanche

Les tartines gourmandes - 50 € TTC

Saumon fumé / Tartare de saumon/
Viande des Grisons /
Cépes et magret fumé / Foie gras truffé

Les gourmandises - 60 € TTC

Macarons et Mignardises




